SALATE & VORSPEISEN

Wedge Salad

Eisberg Salat, Speck, Ahornsirup
Roquefortdressing

Chopped Salad

Salatherz, Artischocke, Avocado, Mais
Kirschtomaten, Karotten, Gurken
Gebackene Zwiebeln, Zitronendressing

Caesar Salad
Parmesan, Cro(itons, Caesardressing

HAUPTGANGE
Filet Mignon
300 g, Argentinien

New York Strip
300 g, Argentinien

T-Bone Steak
600 g, USDA

Porterhouse Steak
1200 g, USDA

Tenderloin
Ab 200 g, USDA

BEILAGEN & SAUCEN

Mini Kartoffel
Speck, Frihlingszwiebeln

Griine Bohnen
Schalotten, Getrocknete Tomaten

Griiner Spargel
Sauce Béarnaise

Steakhaus Fritten

DESSERTS

Créme Briilée

New York Cheesecake
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Salat-Toppings wahlweise je 8
Gegrillte Maispoularde

Gebratenes Lachsfilet

Tatar vom Rind - Handgeschnitten 16
Kapern, Sardellen, Schalotten, Hihnerei

Belper Knolle, Grillbrot

Ochsenherz- Tomaten- Salat 15
Balsamico, Basilikum, Saure Zwiebeln
Buffelmozzarella

Ribeye USDA pro 100g 20
Ab 200g, USDA

Kikok Hihnchen 19
300g, Deutschland Brust & Keule

Lachsfilet 22
220 g

Thunfischsteak 23
220 g

Midtown Grill Backkartoffel 5
Kartoffelpiiree 5
Mit Knoblauch

SiiBkartoffel Fritten 5
Saucen je 2,5
Sauce Béarnaise, BBQ-Sauce

Rotweinjus, Pfeffersauce

Sojasauce & Wasabi

Buchteln 8

Vanillesauce, Pflaumenmus

Eines der folgenden Gerichte inklusive einem Softgetrink und einem Kaffee fiir 18 Euro

Chopped Salad oder Caesar Salat
Wahlweise mit Lachs oder Huhn

Minutensteak
Gemiise, Steakhaus Fritten, Krauterbutter

Beef Stroganoff

Spétzle, Sauerrahm

MTG Rinderburger

Sauerkraut, Pastrami, Meerrettich Creme,
Steakhaus Fritten

Makkaroni Pasta
Cheddar Kase, Réstzwiebeln,
Getrockneten Tomaten

Pro Beilagenanderung berechnen wir 1 EUR

Bei Fragen zu Allergenen & Lebensmittelintoleranzen wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter. Gern geben wir Ihnen eine separate Aufstellung der verwendeten Lebensmittel.

Alle Preise in Euro inklusive Mehrwertsteuer und Bedienungsentgelt.



SALADS & STARTERS

Wedge Salad

lceberg Lettuce, Bacon, Maple Syrup
Roquefort Dressing

Chopped Salad

Lettuce, Artichokes, Avocado, Corn
Cherry Tomatoes, Carrots, Cucumbers
Lemon Dressing

Caesar Salad
Parmesan, Croltons, Caesar Dressing

MAIN COURSES
Filet Mignon
300 g, Argentina

New York Strip
300 g, Argentina

T-Bone Steak
600 g, USDA

Porterhouse Steak
1200 g, USDA

Tenderloin
From 200 g, USDA

SIDES & SAUCES

Mini Potatoes
Bacon, Spring Onions

Green Beans
Shallots, Dried Tomatoes

Green Asparagus
Sauce Béarnaise

Steak House Fries

DESSERTS

Créme Brilée

New York Cheesecake
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Salad Toppings optionally each 8

Grilled Corn Fed Chicken
Pan-fried Salmon Filet

Beef Tatar 16
Capers, Anchovies, Shallots, Egg
Belper Knolle, Grill Bread

Coeur de Boeuf Salad 15
Balsamic Vinegar, Basil, Pickled Onions
Buffalo Mozzarella

Ribeye USDA
From 200g, USDA

Kikok Hihnchen 19
3009, Germany, Breast & Leg

per 100g 20

Salmon Filet 22
220 g

Tuna Steak 23
220 g

Midtown Grill Baked Potato 5
Mashed Potatoes 5
With Garlic

Sweet Potato Fries 5
Sauces each 2,5

Sauce Béarnaise, BBQ-Sauce,
Red Wine Jus, Pepper Sauce,
Soy Sauce & Wasabi

Yeast Dumpling 8

Vanilla Sauce, Plum Jam

BUSINESS LUNCH | MONDAY - FRIDAY FROM 12 TO 3 PM
One of the following dishes including a small soft drink and a coffee for 18 EUR

Chopped Salad or Caesar Salad

With your choice of salmon or chicken

Minutesteak
Vegetables, Steakhouse Fries, Herb Butter

Beef Stroganoff

Spaetzle, Sour Cream

MTG Beef Burger
Sauerkraut, Pastrami, Horseradish Cream,
Steakhouse Fries

Macaroni Pasta
Cheddar Cheese, Fried Onions, Dried Tomatoes

Per changed Side Dish we will charge 1 EUR

For further information about allergies & food intolerances, please contact our staff. We will provide you a separate listing of the ingredients
All prices are in Euro including tax and service charge



